INSTITUT SAINT ELOI

BAPAUME

Semaine du 9 au 13 avril 2018

“SALAD'BAR ET DESSERTS VARIES MIDI ET SOIR"

MIDI SOIR

LUNDI 9 PizzA ESCALOPE VIENNOISE
FILET DE HOKI SAUCE PROVENGALE PETITS POIS CAROTTES/ P. RISSOLEES
OU ESCALOPE DE PORC AU MAROILLES FROMAGE
CHOUX DE BRUXELLES/ TORTIS
EDAM
FRUIT DE SAISON

MARDI 10 COLESLAW CERVELAS ORLOFF
BOULES BCEUF A LA MILANAISE PUREE/ SALSIFIS
OU TAJINE D'AGNEAU FROMAGE
SEMOULE/ RATATOUILLE
RONDELE
PATISSERIE MAISON

MERCREDI 11 ASPERGES SAUCE NANTUA LASAGNES
SAUTE DE B(EUF HONGROIS FROMAGE
OU OMELETTE AU CHORIZO

FRITES/ SALADE

SIX DE SAVOIE

FROMAGE BLANC FRUITE

TORTIS A LA CARBONARA SALADE
W OU EMINCE DE POULET AU POIVRE FROMAGE
¥ POMMES DE TERRE AUX OIGNONS/ HARICOTS VERTS
7 ST PAULIN

FRUIT DE SAISON

,LEMLZ CHOU-FLEUR A LA VINAIGRETTE . TARTIFLETTE
R

VENDREDI 13 SALADE D'ENDIVES AUX NOIX Jambon Midi et Soir

PAELLA
EMMENTAL Tous les Jours

FLAN AU CARAMEL

Menu conseillé pour le repas du midi, adapté 4 la régl tation nutriti, Ife (le GEMRCN)

Nos plats sont susceplibles de contenir des substances ou dérivés pouvant entrainer des allergles ou intolérances,
Pour toute information, merel de vous rapprocher du gérant.
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